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SPUMANTI DAL 1926

DUE LATI DELLA STESSA MEDAGLIA

Vinitaly é occasione di mettere a confronto due importanti prodotti creati da Valdo per il canale
dei wine bar. Come? Con un’intervista doppia che permette di raccontare le peculiarita di
guesti spumanti italiani d’autore.

Valdo Origine e Valdo Origine Rosé sono due prodotti frutto di un appassionato lavoro sia in
termini di contenuto che di packaging, che consentono di presidiare il canale super horeca con
due proposte decisamente distintive pensate appositamente per questo tipo di mondo.

Descriviti.

In quale zona vieni prodotto?

Da quale tipo di vinificazione derivi?

Come vieni affinato?

Quale gradazione hai?

Di che colore sei?

Valdo Origine
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Come sono il tuo bouquet e il tuo sapore?

Come fare per degustarti al meglio?

Con quale cibo?

Valdo Origine Rosé
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